
ANTIPASTI
Sott'olio

1069

Bomba Pugliese in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
In Aceto

3236

Capperi con Gambo in Aceto 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI

In Aceto

DIL314CAPP.GAM

Capperi in Aceto con Lacrimella CAL.9/11

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI

In Aceto

DILL580CAP.GAM

Capperi in Aceto con Occhiello CAL. 7/9 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

In Aceto

1157ACE

Capperi in Aceto Lacrimella CAL. 9/11 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
In Aceto

1157

Capperi in Aceto Occhiello CAL. 7/9 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1117

Carciofi con Gambo "Alla Romana" in Olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1774

Carciofi Griglati in olio da 1062ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1078

Carciofi Grigliati in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1111

Carciofi Interi in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1109

Carciofi Interi in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

3100

Carciofi Spaccati alla Casereccia in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1121

Carciofi Spaccati in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1083

Cipolle Borretane Grigliate in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Creme per Antipasti

1195

Crema di Asparagi in olio 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1201

Friarielli in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1084

Funghi Champignon Grigliati in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

3212

Funghi Champignon Tagliati "Pizzaiola" in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
In Aceto

1166

Giardiniera in Aceto da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Frutti di Mare

1763DILILLO

Insalata di Mare in olio 1062ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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Antipasti

Frutti di Mare

1107

Insalata di Mare in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1029

Lampascioni Griglati in olio 1062ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1090

Lampascioni Grigliati in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1175

Olive Piccanti in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1182

Olive Verdi 1g Bella Cerignola in Salamoia da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1047

Peperoncini Ripieni al Tonno da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

3100PEP.FOR

Peperoncini Ripirni al Formaggio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1065

Peperoncino a Pezzi in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1098

Peperoni Griglati in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1131

Funghi Champignon Interi in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1142

Funghi chiodini in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1031

Lampascioni Griglati in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1187

Olive Verdi 2g bella Cerignola in Salamoia 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1101

Zucchine Griglate in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1025

Antipasto Fantasia in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
In Aceto

1771

Capperi con Gambo in Aceto 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1080

Carciofi Grigliati in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1095

Melanzane Grigliate in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1181

Olive Nere al Forno in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1155

Tris di Funghi in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Creme per Antipasti

1062POMSEC

Crema di Pomodori Secchi in Olio da 1062ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1204

Funghi Pleurotus in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1055

Involtini di Melanzane in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1046

Melanzane a Filetto in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1124

Olive Denocciolate Piccanti al Forno da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1034

Pomodori Secchi in olio 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1201b

Friarielli in olio 1062ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1058

Involtini di Pomodori in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1044

Melanzane a Filetto in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1099

Zucchine Griglate in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1185

Olive Verdi 2g Bella Cerignola in Salamoia da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1188

Olive Verdi 3g Bella Cerignola in Salamoia da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1023

Antipasto Fantasia in oLio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1129

Funghi Champignon Interi in Olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Frutti di Mare

1105

Insalata di Mare in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1056

Involtini di Pomodori in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1178

Olive Schiacciate in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1049

Peperoncini Ripieni al Tonno da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1026

Antipasto Ricco in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Creme per Antipasti

1200

Crema di olive Nere 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1141

Funghi Chiodini in Ooio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1093

Melanzane Grigliate in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1179

Olive Nere al Forno in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1081

Cipolle Borretane Grigliate in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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Antipasti

Creme per Antipasti

1196

Crema di Funghi in olio 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1038

Peperoni a Filetto in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1059

Asparagi della Nonna in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Sott'olio

1198

Crema di Aglio in olio 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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Antipasti

Creme per Antipasti

1197

Crema di Carciofi in olio 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Creme per Antipasti

1474

Crema di Melanzane in olio da 580

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Creme per Antipasti

1199

Crema di olive verdi in olio  314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

Antipasti
Creme per Antipasti

1473

Crema di Pomodori Secchi in Olio da 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1068

Bomba Pugliese in olio da 314ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1115

Carciofi con Gambo "Alla Romana" in Olio da 580

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1172

Olive Farcite in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1040

Peperoni a Filetto in olio da 3100ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1170

Olive Farcite in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1176

Olive Schiacciate in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1132

Funghi Champignon Tagliati in Olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1153

Tris di Funghi in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note
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ANTIPASTI

Sott'olio

1074

Aglio Aromatizzato in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1053

Involtini di Melanzane in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 

Codice prodotto

Categoria

Note

ANTIPASTI
Sott'olio

1096

Peperoni Griglati in olio 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 
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ANTIPASTI
Sott'olio

1032

Pomodori Secchi in olio da 580ml

I Nostri prodotti di Cerignola, il cuore del Tavoliere, da sempre terra di cultura e passione, che si 
riflette non solo nelle espressioni artistiche ma anche in piatti dai sapori unici, da sempre legati 
alla tradizione contadina e al vivere quotidiano.
Da allora produce, sempre con la stessa cura e attenzione, gli Antipasti Pugliesi, a base di 
carciofi, funghi, olive e altre bontà tipiche della fertile terra pugliese.
La cura seguita nella preparazione delle pietanze deriva dalla tradizione e dall’esigenza di 
conservare il prodotto raccolto nella stagione giusta, ma soprattutto da una passione autentica, 
frutto di radici profonde.

Il nostro ricettario di tecniche e di preparazione dei cibi, ci proietta sul mercato come 
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